OHEILBRONNER STIMME | Kraichgau Stimme | REGION | 26 | Donnerstag, 30. November 2023

Von unserem Redakteur
Kilian Krauth

rither galt Gliihwein ja als
Massenprodukt, als ,Plor-
re“, wie Steffen Schoch un-
verbliimt sagt. Kellereien
hatten dafiir Billigwein aus Siidldn-
dern aufgekauft oder Restposten
aus heimischen Bestinden aufge-
hiibscht. Doch inzwischen hat sich
das ,radikal“ zum Besseren gewan-
delt, meint der Chef der Heilbronn
Marketing GmbH (HMG). Schoch
spricht nicht nur aus personlicher
Erfahrung. Bester Beweis fiir den
Qualitdtssprung der Heil3getrinke
sei vielmehr der regelmiflige Gliih-
wein-Wettbewerb, zu dem die HMG
alle Jahre wieder eine Jury aus Win-
zern, Gastronomen, Touristikern
und Medien rekrutiert, die das
Gliihwein-Angebot auf dem Kith-
chen-Weihnachtsmarkt testet.

Sage und schreibe 13 Wiirzge-
tranke stellte die illustre Kenner-
Runde in einem Separée der Almhiit-
te am Marktplatz auf die Probe. Sie
kosten zwischen 4 und 5 Euro pro
Tasse und werden an 18 Stinden ge-

,Bester Gliuhwein? Ich
bin noch auf der Suche.*

Weinkonigin Larissa l.

reicht. Die meisten stammten von
heimischen Giitern oder Genossen-
schaften, wurden aus unterschiedli-
chen Sorten mit eigenen Mixturen
komponiert: vier in Weil3, achtin Rot
und einer in Rosé, was weinrechtlich
seltsamerweise erst seit dem Vor-
jahr erlaubt sei, wie Winzer Bjorn
Heinrich einfliefen lie. Wihrend
Jungwinzerin Luisa Albrecht zur all-
gemeinen Verwunderung wusste:
,Glithwein aus Blanc de Noir, also
aus weill gekelterten roten Trau-
ben, ist verboten.“ Ob sich wohl alle
deutschen Haushalte, die ihre
Wiirzgetrianke selber verfeiern und
kochen, daran halten — und welche
Strafe wohl bei Verstéen droht?
Das sei dahingestellt.

Die Sieger Am Ende hatte tatsich-
lich der auf dem Kiliansplatz am
Stand von Sabine Ernst gereichte
,Rote Winzergliihwein“ der Justiz-
vollzugsanstalt Hohrainhof aus Tal-
heim die Nase vorn. Die Moderato-

I
Die Moderatoren der Glithwein-Probe, Carolin Bordon und Nicolas Sigloch, stoBen mit Kathchen Enni Wielsch auf die drei Siegertropfen an.

Glithwein
aus dem Gefangnis
ist der beste

HEILBRONN Fachjury stellt im
Weihnachtsmarkt 13 verschiedene
heille Wiirzgetranke auf die Probe

Die Wiirttemberger Weinkdnigin und Hochschulstudentin Larissa Salcher bei der
Suche nach dem besten Glithwein im Heilbronner Weihnachtsmarkt.

ren Carolin Bordon, Sommeliere
der Genossenschaftskellerei Heil-
bronn, und Nicolas Sigloch von der
Sitt Weinbar im Deutschhof, fanden
sogar die passenden Worte. Im Ge-
schmack erinnere er an 1001 Nacht
und an fruchtige Siidsee, im Abgang
an Marzipan und Mandel.

AuBer Konkurrenz Auf Platz zwei
landete ein weiterer Tropfen vom Ki-
lianplatz: ,Grafes Gliihrosé“ aus
dem Heilbronner Weingut G.A.
Heinrich, den es am Stand von Ursu-
la Reichert gibt. Er besticht laut Bor-
don durch ein ,sehr frisches und ani-
mierendes, von Blutorangen ge-
priagtes Bouquet mit dezent-feiner
Zimtnote, ausgewogenem Siil3e-
Siure-Spiel und elegantem Nach-
hall“. Dritter wurde der nach Nel-
ken, Anis, Lorbeer und Orange
schmeckende Kithchen Gliihwein
der Genossenschaftskellerei Heil-
bronn. Er wurde quasi auller Kon-
kurrenz gereicht, da er auf dem
Weihnachtsmarkt gar nicht ausge-
schenkt wird, was das amtierende
Kithchen Enni Wielsch nicht weiter
kiimmerte. Schlief3lich sei er ja fla-
schenweise in der Tourist-Info oder
direkt bei der WG zu kaufen.

Passende Speisen [hren zweiten
offiziellen Auftritt als 58. Wiirttem-
berger Weinkonigin hatte Jury-Mit-
glied Larissa Salcher aus Bretzfeld-
Scheppach. Die Heilbronner Hoch-
schulstudentin mag das HeiRge-
trank iibrigens ,klassisch rot mit
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Historie

Wiirzweine gab es schon in die Anti-
ke. Allerdings hatten Griechen und
Rémer solche mit Krautern und Ho-
nig verbesserten Weine kalt getrun-
ken. Erhitzter Wiirzweinist in
Deutschland urkundlich erstmals
1845 erwahnt. Der Begriff ,Gliih-
wein“ hat sogar erst 1956 in Augs-
burg erstmals Verwendung gefun-
den, zumindest auf Flascheneti-
ketten. Spatestens seit dem Deut-
schen Weingesetz von1971ist , das
Erzeugnis Gliihwein definiert als aro-
matisiertes Getrank", welches zu-
nachst ausschlieBlich aus Rotwein
oder WeiBwein hergestellt wurde.
Erst seit einer aktuellen Gesetzes-
anderung diirfen auch Rosé-Weine
verwendet werden. kra

Zimt, Nelken und Organgennoten,
schon fruchtig. Wo es wohl den
besten ,Liili“ gibt? ,Da bin ich noch
auf der Suche.”“ Was im Sinne des so-
genannten Food Pairing wohl am
besten zu Glithwein passt?, wird Pro-
fessorin Nicole Graf von der Dualen
Hochschule Heilbronn nicht miide
zu fragen. Zur Beantwortung dieser
Frage lade sie gerne Freunde zum
Wintergrillen mit klassischem Grill-
gutaufihre Terrasse ein. In der Jury
selbst schwankten die Meinungen
zwischen Kochendorfer Knacker,
Heilbronner Curry-Wurst und varia-
ntenreich belegter Holzofen-Dinne-
te aus Ravensburg.



